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*Percentuali gradimento
scrivere nell'apposita casella se il piatto & stato:
Accettato: piatto gradito da piti del 50%
Accettato in parte: piatto gradito tra il 30% e il 50%
Rifiutato: gradimento inferiore al 30%
CONTROLLO SCADENZA PRODOTTI
NON scaputT P SCADUTI 0
SE SCADUTT:
e TIPOLOGIA
e QUANTITA'
IGIENE DEI LOCALL
CUCINA INSUFF. O SUFF. 0 BUONO K,  OTTIMOD
DISPENSA INSUFF. O SUEF [ BUONO X OTTIMO O
REFETTORIO INSUFF. D SUFF. O BUONO OTTIMO O

QSSERVAZIONT: CneATO = PAe s MEWSA Ao

ANCORA o0 casariAills

FIRME LEGGIBILT ? B};@, R od




