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Procedura aperta per l'affidamento del Servizio di Ristorazione Scolastica

Modello M
Check list ad uso della Commissione Mensa

---------------------------- .

Tipologia di centro di ristorazione scolastica:
BICENTRO COTTURA

CITERMINALE trasportato dalla scuola
via .

---------------------------------------------------------------------------------------
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1. UTENZA DEI LOCALI
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Totale A~ 3
N.B. Per Adulti si intende il personale docene o aliro personale avente dirinto al pasto
Totale generale utenti P\
(Alunni + Adulti) o
2. CONTROLLO MODALITA DI SOMMINISTRAZIONE MENU
Menu previsto Menu erogato *Percentuale d
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2P ali d imento

- Accettato: piatto gradito da oltre il 50% degli utenti

- A:‘:celtnto in parte: piatto gradito tra il 30% e il 50% degli utenti
- Riffutato: piatto gradito da meno del 30% degli utenti
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