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Procedura aperta per V'affidamento del Servizio di Ristorazione Scolastica

Modello M

Check list ad uso della Commissione Mensa
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CONTROLLO EFFETTUATO IN DATA...Q2.:2.5.7.7249.. .ORAAAE3...corerrr
Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:
[0 APPALTO SPECifiCare dithal (... ...coemueucmucsrisirmrrssssessensrscassasasasssassonssastsnsasassiasesessnstassassssssasinsoses )
1 AUTOGESTIONE specificare ditta ( ........... YL o U — )
Tipologia di centro di ristorazione scolastica:
O CENTRO COTTURA
O TERMINALE  trasportato dalla SCUOLA.......couvvuivmreseriorsemctssisisssansascassisssnssnssecsssssasassassssasssasssses
VEB oot e etesvenasaanataaeseeceassssessanr b e ntEe s s e S A e A s bennesabbeRsRaas s s st e s L eSS S S S
1. UTENZA DEI LOCALI
Infanzia Primaria Secondaria
Ture | Orarle n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti
I U0 | 15 AA
TEPVES 34 5
I A3>% AAZ, o
IV
\'
Totale
N.B. Per Adulti si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasio
¥ 2 OBSE Ao ATLO
Totale generale utenti ‘ NOTA @ DINERSY 2nccidmd  As U 3ean
(Alunni + Adulti) OZ, 86 CnRA YIAGeoA TEW s R
| SACTOMARoAE SALA |
2. CONTROLLO MODALITA DI SOMMINISTRAZIONE MENU
Menu previsto Menu erogato | .Pge::;rl:;f;) di
Primo  [CLEhA U iErong 6 Yasih L ACCEOTANC N (ANE 176 37
Secondo FUE D foUo Acrol™ w“ ACCETATO
Contorno ATISE LESUE A ACCET Ao | N ANE
Frutta/ Dessert| —— WIWlI RIFIVIAS
Pane PANS CAn A | AE UIAT?
* ntyuali di imento
~ Accettato: piatto gradito da oltre it 50% degli utenti e (2_4'{5( uTJ’rTO -8 2,’ T

- Accettato in parte: piatto gradito tra il 30% e il 50% degli utenti
- Rifiutato: piatto gradito da meno del 30% degli utenti
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3. CONTROLLO SCADENZA DEI PRODOTTI

ﬁ&non scaduti O scaduti
Se scaduti :  Tipologia . USSR ——
Quantita ................ cossersssmsensrsRrRstabesh SRRSO e Rt Sas e na g anras

4. CONTROLLO IGIENE DEI LOCALI

CUCINA 0 insuff. ' suff. 0 buono O ottimo
DISPENSA O insuff. A suff. O buono 0O ottimo
REFETTORIO 0O insuff. & suff. O buono O ottimo
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